MENU

... Le nostre pizze

Le Classiche
MARGHERITA (pomodoro, mozzarella)

(tomato sauce, mozzarella)

NAPOLI (pomodoro, mozzarella, acciughe, origano) 5,00 €

(tomato sauce, mozzarella, anchovies, oregano)

MARINARA (pomodoro, aglio, origano)

(tomato sauce, garlic, oregano)

QUATTRO STAGIONI

(pomodoro, mozzarella, salsiccia, carciofi, funghi, prosciutto cotto) 6,50 €
(tomato sauce, mozzarella, sausages, artichokes, mushrooms, boiled ham)

FUNGHI PORCINI

(pomodoro, mozzarella, porcini)
(tomato sauce, mozzarella, porcini mushrooms)

SALSICCIA (pomodoro, mozzarella, salsiccia) 5,00 €

(tomato sauce, mozzarella, sausages)

DIAVOLA (pomodoro, mozzarella, salamino)

(tomato sauce, mozzarella, spicy salami)

QUATTRO FORMAGGI

(pomodoro, mozzarella, gorgonzola, taleggio, scaglie grana) 6,00 €
(tomato sauce, mozzarella, gorgonzola cheese, taleggio cheese, grana
padano flakes)

VERDURE GRIGLIATE

(pomodoro, mozzarella, verdure grigliate)
(tomato sauce, mozzarella, grilled vegetables)

ROMANA

(pomodoro, mozzarella, acciughe, capperi, origano) 6,00 €
(tomato sauce, mozzarella, anchovies, capers, oregano)

CAPRICCIOSA

(pomodoro, mozzarella, carciofi, funghi, prosciutto cotto) 6,00 €
(tomato sauce, mozzarella, artichokes, mushrooms, boiled ham)

PROSCIUTTO CRUDO

(pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo)
(tomato sauce, mozzarella, raw ham)

PUGLIESE (pomodoro, mozzarella, cipolla, grana) 6,00 €

(tomato sauce, mozzarella, onion, grana padano)

SPECIALE (pomodoro, bufala, pomodorini, basilico) 7,00 €

(tomato sauce, mozzarella made with buffalo’s milk, cherry tomatoes, basil)

PATATE FRITTE

(pomodoro, mozzarella, patate fritte)
(tomato sauce, mozzarella, french fries)

WURSTEL (pomodoro, mozzarella,wiirstel)

(tomato sauce, mozzarella, frankfurter sausage)

Le Rosse
SATURNO

(pomodoro, salamino, cipolla, lardo di colonnata)
(tomato sauce, spicy salami, onion, lard)

KEPLER

(pomodoro, fuori cottura: radicchio, rucola, pomodorini,

sale, olio, origano) 7,00 €
(tomato sauce, after baking: radicchio, rocket salad, cherry tomatoes, salt,
oil, oregano)

4,50 €

4,00 €

7,00 €

6,00 €

6,00 €

6,00 €

6,00 €

5,00 €

7,00 €

SIRIO (pomodoro, pomodorini, stracciatella, glassa aceto) 7,00 €

(tomato sauce, cherry tomatoes, soft mozzarella, vinegar)

LUNACAFE'

COFFEE - RESTAURANT - PIZZA

Le Bianche
ORSA MAGGIORE

(mozzarella, patate, dopo cottura; lardo di colonnata, aceto, grana) 6,00 €
(mozzarella, boiled potatoes, after baking: lard, vinegar, grana padano)

CASSIOPEA

(mozzarella, taleggio, pancetta, noci, aceto) 7,00 €
(mozzarella, taleggio cheese, bacon, walnut, vinegar)

STELLA POLARE

(mozzarella, gorgonzola, spinaci, pancetta) 6,00 €

(mozzarella, gorgonzola cheese, spinach, bacon)

VIA LATTEA (mozzarella, taleggio, speck, radicchio) 6,00 €

(mozzarella, taleggio cheese, speck, radicchio)

IDRA (mozzarella, patate lesse, funghi, tartufo)

(mozzarella, boiled potatoes, mushrooms, truffle)

8,00 €

NAOS (mozzarella, pancetta, pepe, scaglie di grana, aceto) 6,00 €

(mozzarella, bacon, pepper, grana padano flakes, vinegar)

MIRA (mozzarella, dopo cottura: crudo, pomodorini, rucola) 6,00 €

(mozzarella, after baking: raw ham, cherry tomatoes, rocket salad)

CINTURA DI ORIONE

(mozzarella, speck, cipolla, grana, funghi freschi) 8,00 €
(mozzarella, speck, onion salad , grana padano, fresh mushrooms)
ERCOLE (mozzarella, pancetta, aceto, grana) 7,00 €

(mozzarella, bacon, vinegar, grana padano)

CIGNO

(mozzarella, broccoli, dopo cottura: mozzarella di bufala, acciughe) 8,00 €
(mozzarella, broccoli, after baking: mozzarella made with buffalo’s milk, anchovies)

Le Speciali
MERCURIO

(pomodoro, bufala, funghi porcini, basilico, pangrattato) 8,00 €
(tomato sauce, mozzarella made with buffalo’s milk, porcini mushrooms,
basil, breadcrumbs)

URANO

(pomodoro, mozzarella, dopo cottura: bresaola, rucola,

scaglie di grana, aceto) 7,00 €
(tomato sauce, mozzarella, after baking: bresaola, rocket salad, grana
padano flakes, vinegar)

NETTUNO

(pomodoro, mozzarella, 1/4 cotto, 1/4 wiirste],

1/4 salamino, 1/4 salsiccia) 7,00 €
(tomato sauce, mozzarella, % boiled ham, % frankfurter sausage, ¥ pepperoni, % sausage)

VENERE
(pomodoro, mozzarella, speck, funghi freschi, gorgonzola,
stracciatella) 8,00 €

(tomato sauce, mozzarella, speck, fresh mushrooms, gorgonzola cheese,
cow’s milk soft cheese)

TERRA

(pomodoro, mozzarella, funghi freschi, pomodorini, speck, grana) 8,00 €
(tomato sauce, mozzarella, fresh mushrooms, cherry tomatoes, speck, grana padano)

MARTE

(pomodoro, mozzarella, salsiccia, pomodorini secchi) 7,00 €
(tomato sauce, mozzarella, sausage, dry tomatoes)

GIOVE

(pomodoro, mozzarella, dopo cottura: stracciatella, rucola) 7,00 €
(tomato sauce, mozzarella, after baking: soft mozzarella, rocket salad)

PLUTONE

(pomodoro, mozzarella, dopo cottura: insalata

di pomodorini, origano, cipolla) 6,00 €
(tomato sauce, mozzarella, after baking: cherry tomatoes and onion, oregano)



SOLE

(pomodoro, mozzarella, dopo cottura: insalata di funghi

freschi, pomodorini, rucola) 8,00 €
(tomato sauce, mozzarella, after baking: fresh mushrooms, cherry tomatoes, rocket salad)

LUNA

(pomodoro, mozzarella, zucchine, pomodorini, dopo cottura; bresacla) 7,00 €
(tomato sauce, mozzarella, courgette, cherry tomatoes, after baking: bresaola)

Le Integ I'a].i (made with whole wheat)

L'impasto integrale é privo di lattosio

ARA (bianca, spinaci, uovo, pancetta, grana)
(mozzarella, spinach, egg, bacon, grana padano)

INDUS

(bianca, bufala, funghi freschi, peperoni, scaglie di grana) 8,50 €
(mozzarella, mozzarella made with buffalo’s milk, fresh mushrooms, pepper,
grana padano flakes)

GEMINI

(pomodoro, mozzarella, olive taggiasche, pomodorini

8,00 €

secchi, salsiccia, basilico) 8,00 €
(tomato sauce, mozzarella, olives, dry tomatoes, sausage, basil)

LEO (pomodoro, mozzarella, salamino, patate lesse,
mascarpone, crema tartufo) 9,50 €

(tomato sauce, mozzarella, spicy salami, boiled potatoes, mascarpone chee-
se, truffle cream)

ORION

(pomodoro, mozzarella, pomodorini, stracchino, rucola) 7,00 €
(tomato sauce, mozzarella, cherry tomatoes, italian soft white cheese, rocket salad)

APOLLO

(pomodoro, dopo cottura: insalata di pomodorini, origano, cipolla) 6,00 €
(tomato sauce, after baking: cherry tomatoes and onion, oregano)

SCUDO

(pomodoro, dopo cottura: insalata di funghi freschi, pomodorini, rucola) 8,00 €
(tomato sauce, after baking: fresh mushrooms, cherry tomatoes, rocket salad)

Strie

CLASSICA (olio, origano, sale) (oil, oregano, salt) 2,50 €
ROSSA (pomodoro, olio, origano, sale) 3,00 €
(tomato sauce, oil, oregano, salt)

CRUDO (prosciutto crudo) (raw ham) 5,50 €

ESTIVA

(olio, origano, sale, dopo cottura: bufala, rucola, pomodorini) 6,00 €
(oil, oregano, salt, after baking: mozzarella made with buffalo’s milk, rocket
salad, cherry tomatoes)

GHIOTTA (funghi, prosciutto cotto, salsiccia, origano) 6,00 €

(mushrooms, boiled ham, sausage, oregano)

VERNAZZA

(pomodoro, origano, olive taggiasche, acciughe, capperi, basilico) 6,00 €
(tomato sauce, oregano, olive taggiasche, anchovies, capers, basil)

Mezzi Metri (1/2 m)

MARGHERITA
FARCITO (massimo 3 gusti) (max. 3 flavors)

Calzoni

CLASSICO (pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto) 5,00 €

(tomato sauce, mozzarella, boiled ham)

FARCITO

(pomodoro, mozzarella, carciofi, funghi, prosciutto cotto) 6,50 €
(tomato sauce, mozzarella, atichokes, mushrooms, boiled ham)

15,00€
18,00 €

Calzoni Tirati
ARIETE

(pomodoro, mozzarella, origano, dopo cottura: prosciutto crudo) 9,00 €
(tomato sauce, mozzarella, oregano, after baking: raw ham)

PESCI

(pomodoro, mozzarella, funghi, prosciutto crudo,

dopo cottura: funghi e grana)
(tomato sauce, mozzarella, mushrooms, raw ham, after baking: fresh
mushrooms and grana padano)

TORO

(mozzarella, patate lesse, mascarpone, dopo cottura: scaglie

parmiggiano, aceto) 9,00 €
(mozzarella, boiled potatoes, mascarpone cheese, after baking: grana padano
flakes, vinegar)

LEONE

(gorgonzola, stracchino, rucola, dopo cottura: speck, rucola) 9,00 €
(gorgonzola cheese, soft white cheese, rocket salad; after baking: speck,
rocket salad)

SAGITTARIO

(pomodoro, mozzarella, origano, salamino, dopo cottura: crudo, bufala) 9,00 €
(tomato sauce, mozzarella, oregano, spicy salami, after baking: raw ham,
mozzarella made with buffalo’s milk)

ACQUARIO

(pomodoro, mozzarella, tartufo, pancetta, grana, fuori

cottura: radicchio, scaglie di grana)
(tomato sauce, mozzarella, truffle, bacon, grana padano, after baking:
radicchio, grana padano flakes)

9,00 €

9,00 €

* sui calzoni (tirati) non sono possibili variazioni

Tortelloni
CANCRO

(pomodoro, mozzarrella, prosciutto crudo, dopo cottura:

pomodorini, prosciutto crudo, bufala) 8,00 €
(tomato sauce, mozzarella, raw ham, after baking: cherry tomatoes, raw ham,
mozzarella made of buffalo’s milk)

GEMELLI

(mozzarella, patate lesse, grana, dopo cottura: aceto, grana, lardo) 8,00 €
(mozzarella, boiled potatoes, grana padano, after baking: vinegar, grana padano, lard)

BILANCIA

(pomodoro, mozzarella, cotto, dopo cottura: cotto, bufala, pomodorini) 9,00 €
(tomato sauce, mozzarella, boiled ham, after baking: mozzarella made with
buffol's milk, cherry tomatoes)

SUPPLEMENTI (Surcharge)

« tirata (thin dough) 1,50 €

+ doppia pasta (double dough) 1,00 €

+ integrale (wholewheat) 1,00 €

AGGIUNTA DI: (Addition of:)

« tartufo, bufala, prosciutto crudo

(truffle/mozzarella made with buffalo’s milk, raw ham) 2,00 €

« funghi, salsiccia, pomodori secchi, cotto

(mushrooms, sausage, dry tomatoes, boiled ham) 1,00 €

* aggiunta di altri ingredienti: (other ingredients) 0,50 €

Gnocchini (sanawitches)

1. INSALATA, POMODORI,
STRACCIATELLA 5,00 €

(green salad, tomatoes, soft mozzarella)

2. PROSCIUTTO COTTO, POMODORO,
MAIONESE, INSALATA 5,00 €

(boiled ham, tomato, mayonnaise, salad)




Panini
1. SALSICCIA, CIPOLLA, MAIONESE 5,00¢

(sausage, mayonnaise, onion)

2. PROSCIUTTO CRUDO, FONTINA,
MAIONESE, INSALATA

(raw ham, fontina cheese, mayonnaise, salat)

Hamburger

1. ANGUS, INSALATA, POMODORO,
MAIONESE, CIPOLLA

(angus meat, salad, tomatoes, mayonnaise, onion)

2. POLLO, INSALATA, MAIONESE,
POMODORO

(chicken, salad, mayonnaise, tomatoes)

3. ANGUS, CRUDO DI PARMA, CREMA
PARMIGIANO, SCAGLIE PARMIGIANO,
INSALATA 11,00 €

(angus meat, parmigiano cream, parmigiano flakes, salat, raw ham)

4. ANGUS, SALSA BARBECUE, CIPOLLA,
PANCETTA CROCCANTE, POMODOR],
INSALATA 9,00 €

(angus meat, BBQ sauce, onion, bacon, tomatoes, salat)

5,00 €

9,00 €

9,00 €

... Alcune pietanze dalla cucina

Antipasti (Mixed Appetizers)
SFORMATINO DEL GIORNO (casserole of the day) 5,00 €

(l:OdLFNTdA FFITTA;\ - 5,00 €
ried polenta made with cornmeal and water
PIATTO SALUMI E FORMAGGI 6,00 €

(plate with some charcuterie and cheese)

GRISSINI CALDI CON CRUDO, GRANA,
CIPOLLINE SOTT'OLIO 8,00 €

(warm breadsticks with raw ham, grana padano cheese, onion in oil)

ROTOLO CON STRACCHINO E RUCOLA 5,00 ¢

(roll with italian soft white cheese, rocket salad)

ROTOLO CON COTTO E MOZZARELLA 500 ¢

(roll with boiled ham and mozzarella)

Primi

TORTELLI VERDI 7,00 €
(round pasta filled with spinach and soft cheese)

TORTELLI PATATE E SPECK 7,00 €
(round pasta filled with boiled potatoes and speck)

TORTELLI RICOTTA E NOCI 7,00 €

(round pasta filled with soft cheese and walnut)

TOTELLINI (small round pasta filled with meat and parmigiano) 8,50 €

(GRA_I}I/HGNId-\ PAI‘)INA E SALSICCIA 500¢
pasta with cream and sausage
PENNE ALLARRABBIATA 5,00 €

(penne with spicy tomato sauce)

RISOTTO ALLE VERDURE (risotto with vegetables) 6,00 €
TAGLIATELLE AL RAGU (tagliatelle with ragout scuce) 6,00 €

Secondi

E'Pf;GLIAhTAIDIdMA_NZO I 9,00 €
eef meat with rucola an parmigliano or rosmarin and ol
GRIGLIATA MISTA (grilled mixed meat) 7,00 €
FILETTO (grilled fillet) 13,00 €
COSTATA DI MANZO (et chop) 13,00 €
POLLO IN INSALATA (chicken with salad) 7,00 €
ROAST BEEF 6,00 €
CARPACCIO DI MANZO 7,00 €
Contorni

INSALATA (salad) 2,50 €
PATATE FRITTE (french fries) 2,50 €
SPINACI AL BURRO (spinach with butter) 2,50 €

SPINACI AGLIO, OLIO, PEPERONCINO 2,50 €

(spinach with garlic, oil, chlh pepper)

VERDURE ALLA GRIGLIA (grilled vegetables) 2,50 €

Dolci

DOLCI di nostra produzione pome made cakes) 4,00 €
DOLCI: PIATTO UNICO (3 porzioni) 12,00 €

(a plate of cakes for 3 people)





